
…UNSERE STANDARD SPEISEKARTE 

…OUR STANDARD MENU 

 V O R S P E I S E N 

 Bunter Salat mit gebackenen Sonnenblumenkerne und Melone 7,90 

 (Mixed salad with baked Sunflower Seeds and melone) 

 Büffel-Mozzarella mit Tomaten, Basilikum und Salat 9,80 

 (Buffalo mozzarella with tomatoes, basil and salad) 

 Il Piccolo Antipasto Variation 13,50 

 (Il Piccolo Antipasti Variation) 

 Carpaccio vom Black Angus Filet mit Cipriani oder Classcio,Parmesanspäne und Salat 13,80 

 (Carpaccio of Black Angus fillet with parmesan shavings and salad or Cipriani) 

 Gebratene Rinderfiletspitzen auf Römersalat mit Parmesanspäne 16,50 

 (Roasted fillet of beef on romaine lettuce with parmesan shavings) 

 Black Tiger Gambas mit Salat und Aioli 18,90 

 (Black Tiger prawns with salad and aioli) 

 S U P P E N 

 Spargelcreme Suppe mit Katenschinken und Croutons                                                        6,90 

 (Crème of Asparagus Soup with Canned Ham and Croutons) 

 Zitronengras-Ingwercreme Suppe mit Wok-Gemüse und Koriander                                 6, 90 

 (Lemongrass-Ginger Cremesoup with Wok Vegetables and Coriander) 

 

 V E G AN (Gluten, Laktose Frei ) und VEGETARISCH 

 Penne (Gluten Frei ) mit Kräuter in  Tomatensauce                                                  11,80 

 (Penne with in tomato herb sauce)   

 Ziegenkäse Ravioli mit zweierlei Spargel und Bärlauch 13,80 

 (Goat Cheese Ravioli with Asparagus  and Wild Garlic) 

 

 P A S T A & R I S O T T O 

 Spaghetti mit Scampi in Arrabiata Sauce 16,50 

 (Spaghetti with shrimp and Arrabiata sauce) 

 Tagliatelle (Pikant) mit Rinderfilespitzen in Tomatenkräutersauce 16,50 

 (Tagliatelle (Spicy) with beef fillet in tomato herb sauce)  

 Parmesan -Risotto mit Rinderfiletspitzen in Rotweinjus  18,50 

 (Herb - Risotto with beef fillet tips and Redwine -Jus) 

                       Pikantes Tomatenrisotto mit Gambas,Scampi und Calamarie 18,50 

 (Spicy Tomatoes Risotto with Gambas,Scampi and Calamarie) 

 



 

Momento Di… KLASSIKER 

 Scampi Saigon mit Wok-Gemüse, Basmatireis und Sojajus 23,90 

 (Scampi Saigon with wok vegetables, Basmati Rice and soy sauce) 

 Black Angus Rumpsteak vom Grill mit Bratkartoffeln und Salat 26,50 

 (Black Angus grilled steak with fried potatoes and salad) 

 

 F I S C H & F L E I S C H G E R I C H T E 

 Unsere wechselnden Fisch und Fleischgerichte sowie weitere saisonale Tagesgerichte, 

 Finden Sie auf unseren Tafeln. 

 (Our changing fish and meat dishes and other seasonal daily specials, can be found on our black board.) 

 D E S S E R T 

 Eissorten von Mövenpick: Ice creams of Mövenpick: 

 Chocolade Chips, Schwarzwälder Kirsch, Bourbon-Vanille, Walnuss 2,20 

 (Chocolate Chips, Cherry, Bourbon vanilla, walnut) 

 Hausgemachte Eissorten: Homemade Ice creams: 

 Cantuccini-Karamel, weißes schokoladen) 2,40 

 (Cantuccini-caramel, White Chocolade) 

 

 Tiramisu Classico oder  Créme brûlée… “Only/Solo” 3,90 

 (Tiramisu Classico or  creme brulee… “Only/Solo”) 

 Zitronengras Panna Cotta mit  frischem Ananas Salat  4,50 

 (Lemon grass Panna cotta with Pineapple Salad) 

 Sorbet mit Wodka ( Zitrone,Himbeer, Mango oder Ananas ) 4,90 

 (Sorbet with vodka (Lemon, raspberry, mango or pineapple)) 

 Sorbet Variation 7, 50 

 Tiramisu „Classico“ mit Birnenkompott und Cantuccini-Karamelleis 7,40 

 (Tiramisu „Classico“  with  Pear  compote  and Cantuccini-caramel ice cream) 

 Créme Brûlée mit Melonsalat   und weißem Schokoeis 7, 90 

 ( creme brulee with melon Salad and White Chocolade ice cream) 

  

 D E S S E R T W E I N 

 “DULCIS VINO LIQUOROSO” Lungarotti Umbrien  5cl. 4,50 

 K Ä S E 

 Gemischte Käsevariation, mit Ligurischen Oliven,Feigensenf,Schwarzbrot und Butter 9,50 

 (Mixed cheese variation with Ligurian olive, Figs mustard, brown bread and butter) 

Alle Preise in Euro inkl. 19% MwSt. Und Bedienung 


